5 Saker Varje Restaurang Maste Gora for
Generativ Sokmotoroptimering

Varfor Det Har Spelar Roll

Al-assistenter som ChatGPT, Claude, Perplexity och Googles Al-oversikter svarar allt oftare
direkt pd frdgor om restauranger. Traditionell SEO réicker inte langre—du behdver innehall
som Al kan forstd, lita pa och citera.

1. Skapa en Detaljerad '"Om Oss'"-sida med Konkreta
Fakta

Al-motorer behdver konkret, faktabaserad information for att kunna rekommendera din
restaurang med sjalvfortroende.

Vad du bor inkludera:

e Grundarberiittelse med datum: "Startades 2018 av kockarna Maria och Johan
Andersson..."

o Specifika koksdetaljer: Inte bara "italienskt", utan "Traditionellt piemontesiskt kok
med hemgjord pasta"

o Unika siljpunkter: "Visby enda vedeldade pizzaugn" eller "Gotlands forsta zero
waste-restaurang”

o Konkreta utmérkelser: "White Guide 2024 - 7/10" (inte bara "prisbelont")

e Ursprungsdetaljer: "80% av ravarorna fran girdar pa Gotland inom 3 mil"

Varfor det fungerar:
Al-motorer foredrar konkreta, verifierbara fakta framfor marknadsfloskler. Nér nagon fragar

"Vilken &r en bra autentisk italiensk restaurang i Visby?", behover Al konkreta detaljer for att
kunna rekommendera dig.

2. Publicera en Omfattande FAQ-sida

Svara pd de frdgor som folk faktiskt stéller till Al-assistenter om restauranger.

Viktiga fragor att besvara:

o Tar ni emot specialkost? (Lista vilka specifikt)
e Hur fungerar bokning? (Gér det bra att droppa in? Krévs forbokning?)
e Vad kostar det i snitt per person?



Har ni uteservering? Hur ménga platser?
Ar ni barnviinliga? Finns det barnstolar?
Niér dr ni mest respektive minst fullbokade?
Var kan géster parkera?

Ar restaurangen tillgiinglig for rullstol?
Erbjuder ni avhdmtning/hemleverans?

o Vilka betalningsmetoder tar ni emot?

Formattips:

e Anvind tydliga fragerubriker (H2 eller H3)
e Ge direkta, fullstdndiga svar (50-150 ord vardera)
o Uppdatera sdsongsmissigt (uteservering, menyforandringar)

3. Hill Maskinlasbar Strukturerad Data Uppdaterad

Hjalp Al att forsta din grundldggande information utan feltolkningar.
Implementera Schema.org-markering for:

Restaurangnamn, adress, telefon

Oppettider (inklusive sdsongsvariationer)
Prisniva (budget/medel/exklusiv)

Kokstyp

Meny-URL

Boknings-URL

Genomsnittligt betyg (aggregerat frin flera killor)
Accepterade betalmetoder
Tillgdnglighetsfunktioner

Snabb implementering:

Anvind Googles verktyg for strukturerad data eller 14gg till JSON-LD i sidfoten. Validera
med Googles test for utdkade resultat.

Varfor det spelar roll:

Nér Al-motorer crawlar din webbplats sékerstéller strukturerad data att de extraherar korrekt
information istéllet for att gissa utifrdn sammanhanget.

4. Skapa Auktoritativt Menyinnehall

Din meny &r ofta det som Al hinvisar till nér de ger rekommendationer.



Bista praxis:

o Ha menyn pé din webbplats (inte bara som PDF-nedladdning)

 Inkludera detaljerade beskrivningar: "Stekt torsk fran Ostersjon med
pepparrotskrdm, rostade rotfrukter och dillolja"

o Miirk specialkost tydligt: Anvind ikoner eller etiketter (V, VG, GF, LF)

o Lista lokala/sdsongsravaror: "Gotlandslamm," "Féroséttingar"

e Inkludera dryckesmeny med lokala/unika alternativ framhévda

o Uppdatera regelbundet: Mérk sdsongsritter, ta bort otillgéngliga ritter

o Ligg till kontext: "Var signaturritt sedan 2018" eller "Kockens mormors recept"

Format for Al:

e Anvidnd HTML-tabeller eller strukturerade listor
o Inkludera priser (Al svarar ofta pa "Vad kostar det p4...")
o Ligg till rittkategorier som tydliga rubriker (Forratter, Varmrétter, Efterrétter)

5. Bygg Citerbart "Expertinnehall"
Skapa innehéll som positionerar dig som svaret pd vanliga frdgor som Al far.
Innehéllsidéer som Al élskar att citera:

"Kompletta guiden till [ditt kok] i [din stad]": Positionera dig som expert

o Sisongsravaruguider: "Guide till gotlindska sommarravaror" med
menytillimpningar

e Kockintervjuer/profiler: Personliga historier skapar minnesvirt, citerbart innehall

e 'S4 gor vi [signaturritt]": Bakom kulisserna-innehéll med specifika tekniker

o Lokala leverantorsspotlights: "Varifran vi himtar vara rdvaror" med gérdsprofiler

o Event/cateringmdjligheter: Detaljerad information om privata evenemang,

gruppmenyer

Citerbart format:

e Skriv i tydliga, deklarativa meningar

o Inkludera specifika siffror och datum

o Ligg till citat fran kock/dgare

o Lénka till auktoritativa killor (lokala matproducenter, utmarkelser, certifieringar)
e Anvind beskrivande alt-text for bilder

Exempel:

Istéllet for: "Vi anvénder férska, lokala ravaror" Skriv: "Sedan 2020 samarbetar vi med sju
gotlindska gérdar inklusive Katthammarsvik Gronsaker for gronsaker och Larbro Lamm for
lamm. Under 2023 kom 73% av vara ravaror frdn inom 5 mil fran restaurangen."



Snabb Implementeringschecklista

Denna vecka:

e [ ] Granska din Om Oss-sida—Iégg till 5 konkreta, verifierbara fakta
e [ ] Skapa en grundliggande FAQ med 10 vanliga fragor

Denna méanad:

e [ ] Implementera Schema.org strukturerad data
e [ ] Migrera menyn till HTML-format med beskrivningar
e [ ] Skriv ett "citerbart" innehallsstycke

Lopande:

e [ ] Uppdatera menyn sdsongsmassigt
o [ ]Léagg till nya FAQ-fragor baserat pé faktiska kundfrdgor
e [ ]Overvaka Google Search Console for Al-6versiktsvisningar

Hur Man Miter Framgang
Aven om GEO-mitvirden fortfarande utvecklas, overvaka:

Direkt navigering: Okningar av personer som skriver ditt restaurangnamn direkt
"Néra mig'"-prestanda: Spara ranking i lokala sokresultat

Noll-klicks innehall: Referenser i Al-oversikter (Google Search Console visar detta)
Varumirkessokningar: Okning av sokningar efter ditt restaurangnamn + specifika
ratter

Proffstips: Varje kvartal, friga ChatGPT, Claude och Perplexity att "rekommendera [ditt
kok] restauranger i [din stad]" och se om ni ndmns. Detta &r din GEO-hilsokontroll.

Svensk Kontext: Extra Tips

Lokala tilléigg som stirker GEO:

e Gotlandsanknytning: Framhév specifika gotldndska ravaror och leverantorer (Tofta
Gérd, Ostergarn Mejeri, etc.)

o Siésongsinformation: Tydliggor nér ni har olika menyer (lammsésong, svampsisong,
sillperiod)

e White Guide/Michelin: Om ni finns med, ha detaljerad information om era betyg och
nér ni fick dem

o Hiallbarhet: Svenska géster vérderar detta hogt—specificera era héllbarhetsatgarder
konkret



e Certifieringar: Krav, KRAV-ekonomisk, MSC, ekologisk, nirproducerat—Iista och
forklara

Svenska Al-vanor att tiinka pa:

Svenskar fragar ofta Al om:

"Barnvinliga restauranger” (var specifik om barnmeny, barnstolar, skotbord)
o "Glutenfritt/laktosfritt/veganskt" (mérk tydligt i menyn)

o "Lokala ravaror" (specificera procent och leverantorer)

o "Uteservering" (ange antal platser och om ni har virme/tdckning)

o '"Parkering" (ange om det dr gratis, tidsbegrinsat, eller var ndrmaste allmdanna
parkeringen &r)



